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Herbata Czarna Cejlohska
BLACK SCREW MILK |
Klasyczny Mleczny Smak !

Cena 12,56 zt

Opis produktu

Black Screw Milk: Twoja Chwila Ukojenia

Zanurz sie w wykwintnym Swiecie herbaty Black Screw Milk, ktérej subtelny mleczny aromat przeniesie Cie w stan relaksu i
harmonii. Ta niezwykle delikatna herbata cejlofiska, o czarno-ztotych spiralkach, po zaparzeniu rozwija sie w duze liscie,
tworzac napar o zachwycajagcym bursztynowym kolorze. Jest idealnym wyborem na wieczorng herbatke relaksujgca,
sprzyjajaca wyciszeniu po dtugim dniu.

Oprécz waloréw smakowych, herbata cejlonska dostarcza przeciwutleniaczy, ktére wspierajg zdrowie i dziatajg tagodzaco na

uktad trawienny. Umiarkowana zawartosc¢ teiny sprawia, ze mozesz cieszy(¢ sie jej smakiem bez obaw o zaktécenie snu. Pozwdl
sobie na chwile prawdziwego odprezenia, dbajac jednoczesnie o swoje samopoczucie.

Black Screw Milk: Deser w Filizance

Ta herbata to gotowy deser! Jej naturalny, mleczno-karmelowy profil smakowy doskonale komponuje sie z sernikiem,
kruchymi ciastkami oraz innymi stodkimi wypiekami. Smak wzbogacisz, dodajgc odrobine zageszczonego mleka, co podbije jej
kremowe nuty. Idealna jako kulinarny akcent po obiedzie.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkos¢ opakowania:: 50g, 200g, 400g, 1000g

wygenerowano w programie shopGold


https://alchemiasmakow.pl/herbata-czarna-cejlonska-black-screw-milk-klasyczny-mleczny-smak-p-106.html

Nasz mundurek

Kapiel dla lisci

7

Jak Zaparzyc "Mleczng Srubke"?
Dobra, czas na mate spa dla tych czarno-ztotych spirali:
1. Woda: Nadal trzymamy sie 96°C. Zagotuj i odczekaj chwilke.
2. lloé¢: Jedna tyzeczka (okoto 2-3g) suszu na 150-200 ml wody. Daj im poptywad.

3. Czas: 3 do 5 minut relaksu. Nie spiesz sie, aromat mleka potrzebuje czasu.
4. Misja zakonczona: Pij, relaksuj sie i zapomnij o catym dniu!

Specyfikacja produktu
Sktadniki: Czarna herbata naturalnie aromatyzowana nad parujgcym mlekiem.

Kraj pochodzenia: Sri Lanka.
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