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Herbata Czerwona Pu-
erh Irladzka Whiskey OT

Cena 9,39 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu
Herbata o smaku Whisky

Prawda jest to, ze herbata czerwona moze by¢ rownie dobra a nawet lepsza niz jakakolwiek inna. Potaczenie
herbaty pu-erh z jabtkiem, ananasem i wyraznym aromatem irlandzkiej whisky tworzy napéj bardzo ciekawy w
swojej kombinacji. W zapachu przypomina delikatnie dojrzata whisky, w smaku zblizona do czarnej herbaty z
odrobina mocnego alkoholu. Charakterystyczny lekko metny i ciemno mahoniowy kolor jest bardzo zblizony do
koloru tego mocnego trunku. Herbaty tego typu sa uwazane za pomocne przy odchudzaniu poniewaz pomagaja
organizmowi w spalaniu ttuszczy roslinnych i zwierzecych oraz podnosza metabolizm. Polecam goraco.

¢ Sposéb Parzenia: Herbaty czerwone mozna parzy¢ na dwa sposoby. To indywidualnie trzeba znalez¢ ten wiasciwy dla
siebie.

1. Na 1 filizanke stosuje sie 1 tyzeczke, na szklanke - 2 tyzeczki suszu. Woda o temperaturze 96 stopni Celsjusza, a czas
parzenia od 3 do 5 minut.

2. Herbate nalezy zala¢ woda o temperaturze 96 stopni Celsjusza, po czym od razu wode te zla¢. Tak przelany susz
zalewamy ponownie wodga o tej samej temperaturze i parzymy od 3 do 5 minut.

Wazne: Herbaty czerwone mozna parzy¢ od 3 do 5 razy za kazdym wydtuzajgc czas. Pierwsze parzenie 3-4 minuty.
Sktadniki: Czerwona herbata Pu-erh, Jabtko, Ananas, Aromat irlandzkiej whisky.

Kraj produkcji: Polska.

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny.
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Tea&Me Olga
Mroczek-Kurzawa
34-650 Tymbark 655
Przechowywac w suchym,
zaciemnionym
I chlodnym miejscu.
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