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Herbata Czerwona Pu-
erh Kombucha OT

Cena 9,39 zt
Dostepnos¢ Niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny

Opis produktu

Swietna jakosciowo herbata Czerwona Pu-erh z dodatkiem suszonego i sproszkowanego grzyba herbacianego
Kombucha, kawatkami limonki oraz aromatem cytrynowym. Herbata dzieki dodatkom ma delikatny wrecz
aksamitny smak o lekkiej imonkowej nucie. Jest ciekawa propozycja ze wzgledu na dodatek jakim jest
kombucha. Herbaty czerwone powinny by¢ pite bez dodatku cukru, jednak w tym przypadku stodzac herbate
mozna zaobserwowac ciekawe zjawisko jakim jest zageszczanie sie napoju (jak bardzo rozrzedzony kisiel).
Grzyb kombucha potrzebuje cukru by uruchomi¢ proces fermentacji i wytworzy¢ kwas mlekowy. Informacja
wyszperana w sieci: (Kwas mlekowy L(+) zawarty w napoju z Kombuchy posiada wtasciwosci oczyszczajace,
detoksykacyjne i wzmacniajace. Innymi produktami metabolizmu Kombuchy sa: kwas octowy, kwas glukozy,
kwas weglowy, witaminy B1, B2, B3, B6, B12 oraz enzymy). Zachecam do poznania tego niezwykiego
potaczenia. Herbata o typowym mahoniowym kolorze, wyraznym aromacie i delikatnym smaku limonkowym.
Jest wyjatkowo aksamitna. Polecam.

¢ Sposéb Parzenia: Herbaty czerwone mozna parzy¢ na dwa sposoby. To indywidualnie trzeba znaleZ¢ ten wiasciwy dla
siebie.

1. Na 1 filizanke stosuje sie 1 tyzeczke, na szklanke - 2 tyzeczki suszu. Woda o temperaturze 96 stopni Celsjusza, a czas
parzenia od 3 do 5 minut.

2. Herbate nalezy zala¢ wodg o temperaturze 96 stopni Celsjusza, po czym od razu wode te zla¢. Tak przelany susz
zalewamy ponownie wodga o tej samej temperaturze i parzymy od 3 do 5 minut.

¢ Wazne: Herbaty czerwone mozna parzy¢ od 3 do 5 razy za kazdym wydtuzajac czas. Pierwsze parzenie 3-4 minuty. Ta
herbata zmienia walory smakowe po dodaniu cukru.

e Sktadniki: Czerwona Pu-erg Medium, Kawatki Limonki, Suszony i Sproszkowany Grzyb Herbaciany Kombucha, Aromat
Limonkowy.

e Kraj produkcji: Polska.

¢ Kraj pochodzenia herbaty: Chiny.
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Tea&Me Olga
Mroczek-Kurzawa
34-650 Tymbark 655
Przechowywac w suchym,
zaciemnionym
I chlodnym miejscu.
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