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Herbata Czerwona Pu-Erh
Prasowana TOUCHA (100g)

Gniazdo Smaku i Tradycji !!

Cena 59,99 zt

Opis produktu

Pu Erh Tuo Cha - Szlachetne Gniazdo Smaku i Tradycji

Witaj w sercu prowincji Junnan w Chinach, skad pochodzi nasza wyjatkowa Herbata Pu Erh Tuo Cha, znana i ceniona od ponad
1700 lat. Ta szlachetna, czerwona herbata (w europejskiej nomenklaturze) jest esencja wielowiekowe] tradycji, w ktérej
starannie wyselekcjonowane, wysokogatunkowe liscie zostaty poddane unikalnemu procesowi fermentacji nieenzymatycznej
przy udziale drobnoustrojéw (proces wu dui). Prasowanie w ksztatt niewielkiego, porecznego gniazda Tuocha nie tylko utatwia
transport, ale przede wszystkim pozwala herbacie dojrzewa¢ w unikalny sposéb, rozwijajac petniejszy i bardziej ztozony profil
smakowy. Napar jest aksamitnie gtadki, pozbawiony ostrosci, a jednoczesnie intensywny i gteboki, z dominujgcymi
klasycznymi, stodowo-ziemistymi nutami, ktére sktadajg sie na niezwykle harmonijng cato$¢. To prawdziwy rarytas, ceniony
przez koneseréw na catym $wiecie za swojg unikalnos¢ i potencjat do diugoletniego lezakowania, podobnie jak dobre wino.

Kapiel dla lisci

Jak okietznac tego chinskiego smoka w formie gniazda!
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Podejscie pierwsze (klasyczne, na luzie):

Utam kawatek suszu (okoto 1 tyzeczki na 150-200 ml wody). Zagotuj wode i pozwdél jej ostygnaé¢ do 95°C (to wazne, nie
poparzymy naszego Pu Erha!). Zalewamy susz i czekamy cierpliwie 2-3 minuty. Voila! Magia gotowa. Mozesz parzy¢
wielokrotnie, wydtuzajgc czas kolejnych parzen.

Podejscie drugie (dla minimalistéw i wiecznych zabieganych):

Jesli masz totalnie napiety grafik, mozesz zastosowac szybki "prysznic". Przelej susz wrzatkiem (tzw. "przeptukanie"), wylej
wode i dopiero zalej wiasciwg porcjg wody o temperaturze 80°C. Parz przez 2 minuty. To drugie parzenie tez jest super, a

herbata odwdzieczy sie tagodniejszym smakiem i zachowa wiecej mineratéw. Pamietaj, po kazdym parzeniu oddziel liscie od
naparu, zeby nie zrobita sie "smota"!

Specyfikacja produktu
Sktadniki: Herbata Puerh Toucha
Masa Netto: 100g

Kraj pochodzenia: Chiny

Herbata dostepna jest w trzech réznych kolorach opakowania (jasno i ciemno zé6tte oraz miedziane), zaleznych
od danej partii i wysytanych losowo.

Kulinarni kumple
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Sugestie Kulinarne i Parowanie z Potrawami

Pu Erh Tuo Cha, dzieki swojemu gtebokiemu, ziemistemu profilowi, jest idealnym partnerem dla potraw o intensywnym smaku.
Swietnie komponuje sie z daniami miesnymi, zwtaszcza tymi wedlinami czy grillowanymi, gdzie jej wyrazisto$¢ réwnowazy
bogactwo smakdéw. Mozna jg réwniez serwowad po obfitym positku, poniewaz wspomaga trawienie i przyspiesza metabolizm.
Niektérzy smakosze lubia jg taczy¢ z twardymi, dojrzatymi serami.
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