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Herbata Zielona BANCHA
Japoński Styl Herbaty
Chińskiej | Drugi Zbiór

Cena 8,93 zł

Opis produktu

Bancha: Zielona Herbata z Ogrodu Guangwang, Która Dba
o Linię
Bancha to fascynujący przykład zielonej herbaty, która łączy chińskie pochodzenie liści z rygorystyczną japońską metodą
obróbki. Ta unikalna fuzja nadaje jej charakterystyczny profil smakowy, ceniony przez koneserów poszukujących
autentycznych doznań.

Pochodzi z drugiego zbioru w renomowanym ogrodzie Guangwang. Liście Banchy są większe i bardziej dojrzałe niż popularnej
Senchy, co przekłada się na ich surowy smak z delikatnymi nutami trawiastymi i orzeźwiającym finiszem.

To, co wyróżnia Banchę, to jej prozdrowotne właściwości. Jest bogata w katechiny i polifenole, które działają jako silne
antyoksydanty, wspierając naturalną odporność organizmu i metabolizm. Regularne picie naparu sprzyja detoksykacji, a niska
zawartość teiny czyni ją idealną do picia o każdej porze dnia.

 

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkość opakowania:: 50g , 200g , 400g , 1000g

Nasz mundurek
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Kąpiel dla liści

Dobra, słuchajcie, z tą Banchą to jest tak, że ona lubi czuć się wyjątkowo, ale bez
przesady:

1. Wersja "Na Chillku": Jeśli nie masz termometru i lecisz na oko, to zalej 1 łyżeczkę (ok. 2-3g) suszu gorącą wodą
(150-200 ml) o temperaturze około 80°C. Daj jej popływać przez równe 2 minuty. I gotowe!

2. Wersja "Ekspert": A jak chcesz wydobyć z niej pełnię smaku, tak jak lubią Japończycy, użyj chłodniejszej wody: 60-70°C
i zaparzaj przez maksymalnie 3 minuty. Możesz ją parzyć nawet trzy razy! Pamiętaj, nie sparz liści, bo się obrażą i
będą gorzkie!-

 

Specyfikacja produktu
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Składniki: Zielona Herbata Bancha Japan Style 100%.

Kraj pochodzenia: Chiny

 

Kulinarni kumple

Idealny Towarzysz Sushi i Ryb: Parowanie z Jedzeniem
Bancha jest wyjątkowo uniwersalna kulinarnie, a jej lekko surowy, trawiasty profil doskonale komponuje się z różnorodnymi
potrawami.

Tradycyjnie serwowana do sushi i lekkich dań rybnych, świetnie przełamuje smak tłustych dań, a także stanowi idealne
dopełnienie wegetariańskich posiłków i sałatek. Można ją pić bez obaw do każdego obiadu.

 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

http://www.tcpdf.org

