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Herbata Zielona EARL GREY
EXTRA Gunpowder Standard

Cena 8,34 zł

Opis produktu

Earl Grey Gunpowder: Dymna Elegancja z Bergamotką
To wyjątkowe połączenie, które łączy w sobie to, co najlepsze z dwóch herbacianych światów. Styl Zmysłowy i Kontrastów.
Gunpowder, zwijany w charakterystyczne, perłowe kuleczki, oferuje ziemisty, lekko dymny profil smakowy, który jest
niespodziewanie łagodny. W kontakcie z gorącą wodą, te "herbiane perły" eksplodują w filiżance. Z drugiej strony mamy
klasyczną elegancję: aromat bergamotki. Jego cytrusowa, aromatyczna nuta tworzy zaskakujący, ale harmonijny kontrast. To
taniec ognia i świeżości, dymu i cytrusów. Każdy łyk to podróż od zaskoczenia do ukojenia. Napar zachwyca głębokim,
bursztynowym kolorem i intensywnym, pobudzającym zmysły aromatem, który unosi się w powietrzu, zapraszając do chwili
refleksji. Odkryj tę intrygującą mieszankę i daj się porwać jej dwoistej naturze.

 

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkość opakowania:: 50g , 100g , 200g , 400g , 1000g

Nasz mundurek
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Kąpiel dla liści

Sposób parzenia na wesoło
Dobra, herbaciany ninja, do roboty! Potrzebujesz 1 czubatej łyżeczki tych małych, zwiniętych kulek. Wrzucasz do dzbanka i
zalewasz wodą, ale uwaga! Musi mieć dokładnie 80 stopni Celsjusza – nie zagotuj jej na twardo, bo wyjdzie z tego gorzka
złość, a nie herbata. Teraz odliczaj: 2 minutki i ani sekundy dłużej! Ta ilość wody wystarczy na 150 do 200 ml naparu.
Pamiętaj, ona lubi precyzję, więc nie kombinuj z czasem. Smacznego!

 

Specyfikacja produktu
Składniki: Zielona Herbata Gunpowder, Aromat Bergamotki.
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Kraj produkcji: Polska.

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny.

 

Kulinarni kumple

Kulinarny Raj
Idealny partner dla słonych, wędzonych serów (np. gouda, oscypek), które podkreślają jej dymny charakter. Świetnie
przełamuje też słodycz prostych, kruchych ciasteczek maślanych lub cytrynowej tarty.
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