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Herbata Zielona GYOKURO
JAPAN STYLE Ceremonia
Delikatnos$ci Aromatu !

Cena 17,71 zt

Opis produktu

Gyokuro Japan Style: Rarytas Wsrdd Herbat i Ceremonia
Smaku

Gyokuro to nie jest zwykta zielona herbata; to rarytas i specjat, ktéry zostat zaadoptowany z kultywatoréw w Japonii do uprawy
w Chinach. Swojg legendarng popularnos$¢ zawdziecza specyficznemu, delikatnemu smakowi pozbawionemu nuty goryczy,
aromatowi oraz specjalnemu rytuatowi parzenia. Czas picia Gyokuro to moment celebracji chwili, zatrzymania i skupienia.

Wyjatkowos$¢ herbaty Gyokuro zaczyna sie juz od sposobu uprawy. Aby otrzymacd ten specyficzny smak, niezbedne jest
zacienianie krzewéw. Na 30 dni przed zbiorem ustawia sie ostony z todyg ryzu, aby nie dopusci¢ do nadmiernego
nastonecznienia drogocennych listkéw. Nie stosuje sie tu sztucznych nawozéw; tak jak przed laty, szlachetng Gyokuro nawozi
sie jedynie torfem.

Ma réwne, ciemnozielone liscie, dajace ozywczy i witalizujacy napar o subtelnym smaku umami i aromacie. Dzieki bardzo

wysokiej zawartosci immuno-globulin, odpowiedzialnych za funkcje obronne organizmu, dobroczynnie wplywa na nasze
zdrowie, zwiekszajgc odpornosc.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkos¢ opakowania:: 50g , 200g , 400g, 1000g

Nasz mundurek

wygenerowano w programie shopGold


https://alchemiasmakow.pl/herbata-zielona-gyokuro-japan-style-ceremonia-delikatnosci-aromatu-p-272.html

Jak zaparzy¢ Gyokuro, czyli Szlachetny Rytuat Parzenia

Tutaj precyzja jest kluczowa. Ta herbata jest delikatna i wymaga niskiej temperatury wody, by uwolni¢ swoje najlepsze cechy i
unikna¢ goryczki.

¢ Wersja "Podrecznikowa": Uzyj 1 tyzeczki suszu (ok. 2-3g) na 150-200 ml sSwiezej, przefiltrowanej wody. Idealna
temperatura to 80°C (musisz bardzo dtugo czeka¢ po zagotowaniu wody!). Parz przez réwne 2 minuty. Liscie po
zaparzeniu oddziel od naparu.

e Wersja "Ekspert Ceremonii": Zeby uzyska¢ najdoskonalszy smak i intensywny odcieh zieleni, uzyj wody o temperaturze
50-60°C, nie dtuzej niz dwie minuty. Te same liScie mozna wykorzysta¢ do zrobienia kolejnych porcji naparu, za
kazdym razem wydtuzajac czas parzenia o minute.
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Specyfikacja produktu
Sktadniki: Herbata Gyokuro Japan Style (w stylu japonskim).

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Liscie herbaty jadalne jak wodorosty!

Po zaparzeniu nie wyrzucaj lisci! Mozna je wykorzysta¢ w kuchni do urozmaicenia potraw inspirowanych kuchnig azjatycka. Po
odsaczeniu mozna je dodac do satatek, ryzu, a nawet delikatnie podsmazy¢, nadajgc daniom unikalny, witalizujgcy smak i
aromat.
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