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Herbata Zielona JAPAN
GYOKURO YUTAKA Szlachetne
Krople Rosy !!

Cena 25,93 zt

Opis produktu

Gyokuro Yutaka: Szlachetne Krople Rosy i Naukowa
Precyzja Smaku

Gyokuro (O0), co po japonsku oznacza "Szlachetne Krople Rosy", to herbata najwyzszej jakosci, przez wielu uwazana za
najlepsza zielong herbate na $wiecie. To produkt klasy premium, zarezerwowany w japonskiej tradycji wytacznie dla
znakomitych gosci.

Wyjatkowos$¢ Gyokuro wynika z precyzyjnej inzynierii rolniczej. Aby stonce nie niszczyto garbnikdéw (tanin) i teiny, na
dwadziescia dni przed zbiorem cata plantacja zostaje przykryta matami. Przyttumione $wiatto sprawia, ze malenkie listki maja
wiekszg zawartos¢ chlorofilu (co nadaje im ciemniejszg barwe) oraz nizszg zawarto$¢ taniny (dzieki czemu herbata zyskuje
stodszy, subtelniejszy smak, pozbawiony niemal zupetnie goryczki). Krzew zmuszony jest do intensywnego pobierania
sktadnikéw mineralnych z wulkanicznej gleby.

Liscie takie majg w swoim skfadzie wiecej katechin, antyoksydantéw, wiecej polifenoli i wiecej kofeiny niz zwykta japonska
herbata. Aromat jest swiezy, kwiatowo-warzywny, a w smaku dominuje bardzo wyczuwalny smak umami (piaty smak,

odpowiedzialny za wykrywanie biatka - kwasu glutaminowego), z nutg stodkawa i warzywna. Kolor naparu to hipnotyzujgcy
szmaragd.

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkos¢ opakowania:: 25g, 100g, 200g

Nasz mundurek
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Kapiel dla lisci

Jak zaparzy¢ Gyokuro, czyli Misja "Shinobi" (Cierpliwos¢)!
To nie jest zwykte parzenie herbaty. To rytuat, ktéry wymaga precyzji, bo tylko wtedy poczujesz prawdziwy smak umami!
e Wersja "Podstawowa": 1 ptaska tyzeczke herbaty (2g) zalej woda (150 ml) o temperaturze 60°C. Parz przez ok. 3-4
minuty: Mozna przygotowac 4-5 parzen z tych samych lisci, pamietajac, by odla¢ wode "do ostatniej kropli" po kazdym
o ngsﬁgltjMistrzowska" (wielokrotne parzenie): Uzyj 7-8g suszu na 250 ml wody.
| parzenie: ok. 1 min wodg o temp. 60°C.
Il parzenie: ok. 30s woda o temp. 70°C.
Il parzenie: ok. 40-60s woda o temp. 85°C.

¢ Wersja "Shinobi-cha" (na zimno): Zasyp listki kostkami lodu i czekaj, az 16d sie rozpusci. Metoda ta (shinobi oznacza
cierpliwos¢) wydobywa smak umami, ktérego nie czu¢ az tak bardzo w gorgcym naparze.
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Specyfikacja produktu
Sktadniki: Herbata Zielona.

Kraj Pochodzenia: Japonia, prefektura Kagoshima (potudniowa cze$¢ wyspy Kiusiu).

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Umami w kuchni i szlachetny dodatek

Po zaparzeniu lisScie Gyokuro mozna wykorzysta¢ w kuchni! Ich intensywny smak umami doskonale komponuje sie z daniami
kuchni azjatyckiej, satatkami, a nawet jako jadalna dekoracja dah gtéwnych. Napar swietnie nadaje sie do picia na specjalne
okazje.
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