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Herbata Zielona JAPAN
KABUSECHA PREMIUM (259)
Wyrafinowany Smak Umami !!

Cena 26,01 zt

Opis produktu

Japan Kabusecha Premium: Owoc Unikalnej Metody Uprawy

Zanurz sie w Swiecie japonskiej tradycji z nasza herbatg PREMIUM pochodzgcg z malowniczych rejonéw Kirishima w
prefekturze Kagoshima. Kabusecha, ktérej nazwa wywodzi sie od japonskiego czasownika ,kabuseru” (,przykrywac”),
nawigzuje do unikalnej metody jej uprawy, kluczowej dla jej smaku.

Zacienianie krzewdéw na 50% przez 10-14 dni zaraz po pojawieniu sie paczkéw to precyzyjny proces. Ograniczony doptyw
Swiatta sprawia, ze roslina syntetyzuje mniej tanin (odpowiedzialnych za goryczke), a wiecej L-teaniny i chlorofilu. Dzieki temu
liscie przybierajg ksztatt ciemnozielonych igietek, a napar jest wyjatkowo delikatny.

Delektuj sie jej niezapomnianym, Swiezym aromatem z subtelng nutg $mietanki i mocno wyczuwalnym smakiem umami. Ztoto-

z6tty (lub szmaragdowy, zaleznie od parzenia) kolor naparu dopetnia to wyjatkowe doswiadczenie smakowe. To idealna
herbata dla mitosnikéw wyrafinowanych doznah, ktérzy poszukuja autentycznosci i najwyzszej jakosci.

Nasz mundurek

wygenerowano w programie shopGold


https://alchemiasmakow.pl/herbata-zielona-japan-kabusecha-premium-25g-wyrafinowany-smak-umami-p-1040.html
https://alchemiasmakow.pl/herbata-zielona-japan-kabusecha-premium-25g-wyrafinowany-smak-umami-p-1040.html

Kapiel dla lisci

Jak zaparzy¢ Kabuseche, zeby wydoby¢ to cate "Umami"?

Parzenie Kabusechy to balansowanie miedzy wydobyciem stodyczy a unikaniem goryczki. Ta herbata lubi czuto$¢ i niska
temperature!

e Wersja "Podrecznikowa": Uzyj 1 ptaskiej tyzeczki herbaty (ok. 2g) na 150 ml wody. Idealna temperatura to 80°C. Parz
przez réwne 2 minuty. Liscie po zaparzeniu oddziel od naparu.

¢ Wersja "Umami Master": Aby maksymalnie podkresli¢ smak umami i stodycz (jak w Gyokuro), sprébuj parzy¢ w nizszej
temperaturze: 60-70°C przez 90 sekund do 2 minut. Mozesz jg parzy¢ wielokrotnie (2-3 razy), zwiekszajac temperature
wody przy kazdym kolejnym parzeniu!

Specyfikacja produktu
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Sktadniki: Herbata Zielona Kabusecha.
Masa Netto: 25¢g

Kraj pochodzenia: Japonia, prefektura Kagoshima (potudniowa czes¢ wyspy Kiusiu).

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Subtelno$¢, ktéra kocha lekkie dania

Wyczuwalny smak umami i delikatnos¢ Kabusechy sprawiaja, ze doskonale pasuje do lekkich dan japonskich, takich jak sushi,
delikatne ryby, czy gotowane na parze warzywa. Mozna jg réwniez serwowac z lekkimi, cytrusowymi deserami, ktére
podkresla jej Swiezy profil.
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