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Herbata Zielona JAPAN
KABUSECHA PREMIUM (25g)
Wyrafinowany Smak Umami !!

Cena 26,01 zł

Opis produktu

Japan Kabusecha Premium: Owoc Unikalnej Metody Uprawy
Zanurz się w świecie japońskiej tradycji z naszą herbatą PREMIUM pochodzącą z malowniczych rejonów Kirishima w
prefekturze Kagoshima. Kabusecha, której nazwa wywodzi się od japońskiego czasownika „kabuseru” („przykrywać”),
nawiązuje do unikalnej metody jej uprawy, kluczowej dla jej smaku.

Zacienianie krzewów na 50% przez 10-14 dni zaraz po pojawieniu się pączków to precyzyjny proces. Ograniczony dopływ
światła sprawia, że roślina syntetyzuje mniej tanin (odpowiedzialnych za goryczkę), a więcej L-teaniny i chlorofilu. Dzięki temu
liście przybierają kształt ciemnozielonych igiełek, a napar jest wyjątkowo delikatny.

Delektuj się jej niezapomnianym, świeżym aromatem z subtelną nutą śmietanki i mocno wyczuwalnym smakiem umami. Złoto-
żółty (lub szmaragdowy, zależnie od parzenia) kolor naparu dopełnia to wyjątkowe doświadczenie smakowe. To idealna
herbata dla miłośników wyrafinowanych doznań, którzy poszukują autentyczności i najwyższej jakości.

Nasz mundurek
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Kąpiel dla liści

Jak zaparzyć Kabusechę, żeby wydobyć to całe "Umami"?
Parzenie Kabusechy to balansowanie między wydobyciem słodyczy a unikaniem goryczki. Ta herbata lubi czułość i niską
temperaturę!

Wersja "Podręcznikowa": Użyj 1 płaskiej łyżeczki herbaty (ok. 2g) na 150 ml wody. Idealna temperatura to 80°C. Parz
przez równe 2 minuty. Liście po zaparzeniu oddziel od naparu.
Wersja "Umami Master": Aby maksymalnie podkreślić smak umami i słodycz (jak w Gyokuro), spróbuj parzyć w niższej
temperaturze: 60-70°C przez 90 sekund do 2 minut. Możesz ją parzyć wielokrotnie (2-3 razy), zwiększając temperaturę
wody przy każdym kolejnym parzeniu!

Specyfikacja produktu

wygenerowano w programie shopGold



 

Składniki: Herbata Zielona Kabusecha.

Masa Netto: 25g

Kraj pochodzenia: Japonia, prefektura Kagoshima (południowa część wyspy Kiusiu).

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Subtelność, która kocha lekkie dania
Wyczuwalny smak umami i delikatność Kabusechy sprawiają, że doskonale pasuje do lekkich dań japońskich, takich jak sushi,
delikatne ryby, czy gotowane na parze warzywa. Można ją również serwować z lekkimi, cytrusowymi deserami, które
podkreślą jej świeży profil.
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