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Herbata Zielona JAPOŃSKA
SENCHA - PYŁ HERBACIANY
KONACHA Szybki Napar

Cena 4,99 zł

Opis produktu

Konacha: Esencja Senchy w Pigułce i Szybki Sposób na
Energię
Konacha to nie jest zwykła herbata, to odsiany pył powstały przy produkcji wysokiej jakości japońskiej Senchy. To, co w
przypadku liści było niepożądanym "odpadem", tutaj staje się atutem. Produkt jest starannie przesiewany z oryginalnych
opakowań, dzięki czemu można mieć pewność, że otrzymuje się czystą esencję smaku.

To herbata dla tych, którzy cenią sobie szybkość i moc. Dzięki sproszkowanej formie napar przygotowuje się błyskawicznie, a
wszystkie składniki, w tym kofeina i antyoksydanty, uwalniają się natychmiastowo. Ma intensywnie zielony kolor i mocny,
rześki, trawiasty smak Senchy, ale w skondensowanej formie.

Jeśli szuka się szybkiego sposobu na pobudzenie w ciągu dnia lub ceni sobie intensywny, pełny smak zielonej herbaty,
Konacha jest idealnym, minimalistycznym rozwiązaniem.

 

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkość opakowania:: 50g , 500g , 1000g

Nasz mundurek
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Kąpiel dla liści

Jak zaparzyć Konachę
Z pyłem nie ma zabawy w minuty parzenia. To herbata "instant", która działa natychmiast, ale nadal wymaga odpowiedniej
temperatury!

Użyj pół łyżeczki proszku (ok. 1g) na 150-200 ml wody.
Idealna temperatura to 80°C.
Wystarczy zalać i od razu zamieszać lub wstrząsnąć w shakerze.
Napar jest gotowy natychmiast!

 

Specyfikacja produktu
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Składniki: Drobno pokruszona Zielona Herbata Sencha (KONACHA), tzw. pył herbaciany.

Kraj pochodzenia: Japonia

 

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Mocny towarzysz sushi i tempury
Konacha jest tradycyjnie serwowana w japońskich restauracjach sushi, gdzie jej mocny, cierpki smak doskonale równoważy
smak ryb i tłustych dań smażonych, takich jak tempura. Jej intensywność sprawia, że świetnie sprawdza się jako "dopalacz"
smaku po posiłku.
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