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Herbata Zielona LIU AN GUA
PIAN (25g) Melonowe Nasiona
Cesarza !!

Cena 24,99 zt

Opis produktu

LIU AN GUA PIAN: Cesarski Smak i Mistrzowska Obrébka
Nad Weglem

Liu An Gua Pian (JOJ0O0), znana réwniez jako "Nasiona Melona z Lu'an", to herbata o statusie cesarskim, zaliczana do Wielkiej
Dziesigtki najstynniejszych chinskich herbat. Pochodzi z rdzennego rejonu uprawy Lu'an w prowincji Anhui i wyréznia sie na tle
innych zielonych herbat, tamigc wszelkie zasady: jest to jedyna herbata, do ktérej produkcji uzywa sie wytgcznie dojrzatych,
petnych lisci, catkowicie pomijajac paczki i todyzki.

Sekretem jej prestizu jest unikalny, pracochtonny proces produkcji, ktéry obejmuje az trzy etapy prazenia nad neutralnym w
smaku weglem drzewnym w bambusowych koszach. Ta tradycyjna technika nadaje naparowi charakterystyczny "Huo Gong
Xiang" - gteboki, prazony aromat przywodzacy na mys| pieczone kasztany lub stodkie ziemniaki. Smak jest zréwnowazony, o
wyraznej kwiatowej nucie, ktéra przechodzi w dtugi, stodki posmak z delikatnym akcentem owocéw tropikalnych. Mimo braku
paczkdédw, napar jest gtadki, mocny i orzezwiajacy, z minimalng goryczka.

Nasz mundurek
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Kapiel dla lisci

Jak zaparzy¢ Liu An Gua Pian? (Na luzie!)

Ta cesarska herbata z Chin to prawdziwy oryginat. Liscie sg duze i ptaskie jak nasiona melona, wiec zapomnij o tyzeczce!
Mierzymy tyzka stotowgq i parzymy z wyczuciem.

Wersja "Podstawowa, bez spiny" (miarka: tyzka stotowa):

Uzyj 1 czubatej tyzki stotowej suszu (okoto 3-4g) na 300 ml wody. Temperatura wody to 80°C (zagotuj i odczekaj te 5 minut,
zeby nie poparzy¢ lisci!). Parz przez réwne 2 minuty. Po tym czasie natychmiast odcedZ napar od lisci do konAca.

Wersja "Dla Koneseréw i Oszczednych" (Multi-parzenie, miarka: tyzka stotowa):

Te same liscie mozesz zalewac wielokrotnie (nawet do 4-5 razy!). W tej metodzie (zblizonej do chinskiej Gongfu Cha) parzymy
krétko, a potem wydtuzamy czas, aby kontrolowa¢ smak.
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¢ Pierwsze parzenie: Woda 80°C, czas parzenia 20-30 sekund.
e Drugie parzenie: Woda 80°C, czas parzenia 30-40 sekund.

e Trzecie parzenie: Woda 85°C, czas parzenia 1 minuta.

e Czwarte parzenie: Woda 85°C, czas parzenia 1,5 minuty.

Pamietaj, by za kazdym razem odla¢ caty napar od lisci!

Specyfikacja produktu

Herbata jest konfekcjonowana z oryginalnych, pakowanych na plantacji opakowan.
Sktadniki: Herbata Zielona 100%

Masa Netto: 259

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny

Kulinarni kumple

v

Kulinarnie: Elegancja do Wytrawnych Dan

Jej unikalny, prazony charakter i gtadka tekstura sprawiaja, ze Liu An Gua Pian doskonale pasuje do dan o intensywniejszym
smaku. Swietnie skomponuje sie z daniami miesnymi, zwtaszcza drobiem, ale takze z pieczonymi warzywami czy potrawami
kuchni azjatyckiej bazujgcymi na sosie sojowym. Mozna jg rowniez serwowac do twardych, wytrawnych seréw.
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