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Herbata Zielona SENCHA
SHANGBA Świeżość Zielonych
Liści !

Cena 8,90 zł

Opis produktu

SENCHA SHANGBA: Chińska Klasyka o Nieskazitelnej
Świeżości
Sencha Shangba to klasyczna zielona herbata uprawiana w malowniczych rejonach Qingshan, w prowincji Hunan w
południowo-wschodnich Chinach. Mimo chińskiego pochodzenia, jej produkcja czerpie z japońskiego stylu Sencha (poprzez
proces duszenia parą), co nadaje jej charakterystyczny, świeży profil.

Herbata ta wyróżnia się unikalnym wyglądem suszu: płasko prasowane, lekko nierówne, jasnozielone liście. Po zaparzeniu dają
jasny, przejrzysty napar o czystym, rześkim smaku, który jest ceniony przez koneserów. Shangba to doskonały przykład
rzemieślniczej precyzji, oferujący zrównoważony i orzeźwiający napar, który zachwyca swoją prostotą i świeżością.

 

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkość opakowania:: 50g , 200g , 400g , 1000g

Nasz mundurek
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Kąpiel dla liści

Jak zaparzyć Senchę Shangba? (Na luzie!)
Ta chińska Sencha to delikatny towar! Możesz ją parzyć aż trzy razy, ale musisz pilnować temperatury i czasu, bo inaczej
skończysz z gorzkim i bezwonnym "wywarem".

Akcja 1: "Szybki Strzał"

Idealna na pierwszy, intensywny smak.

1. Amunicja (Susz): Użyj 1 łyżeczki suszu (około 1,5g) na 150-200 ml wody.
2. Temperatura Wody: 60-70°C (to kluczowe! Zagotuj wodę i odczekaj długo, aż ostygnie).
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3. Czas Akcji: Parz maksymalnie 3 minuty.
4. Misja Wykonana: Natychmiast oddziel listki od naparu.

Akcja 2: "Powtórka z Rozrywki" (Trzy podejścia do naparu)

Te same liście nadają się do kolejnych misji smakowych! Pamiętaj, drugie podejście jest najkrótsze.

Podejście A: Woda 60-70°C, czas parzenia 3 minuty.
Podejście B (Szybkie): Woda 60-70°C, czas parzenia 1 minuta.
Podejście C (Finał): Woda 60-70°C, czas parzenia 2-3 minuty.

Pamiętaj, liście mają wychodzić z wody po czasie!

 

Specyfikacja produktu
Składniki: Sencha - 100%.

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny

 

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Orzeźwienie do Lekkich Przekąsek
Świeży i czysty smak Senchy Shangba sprawia, że jest doskonałym, uniwersalnym napojem do posiłku. Świetnie pasuje do
pieczywa, lekkich serów, wędlin, a także jako orzeźwiające tło dla azjatyckich sajgonek czy dań z ryżem. Jej łagodny profil nie
dominuje smaku potraw.

 

wygenerowano w programie shopGold



 

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

wygenerowano w programie shopGold

http://www.tcpdf.org

