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Herbata zielona
Sproszkowana MATCHA
POWDER TEA Kulinarna
Odstona !!

Cena 6,99 zt

Opis produktu

MATCHA CHINSKA: Kulinarny Seket i Cierpka Nuta Twoich
Deseréw

Odkryj zielong rewolucje w swojej kuchni! Nasza Matcha Chinska jakosci kulinarnej to wszechstronny, intensywny dodatek,
ktéry nada Twoim potrawom nie tylko modny, zielony kolor, ale i charakterystyczny, cierpki posmak. W przeciwienstwie do
delikatniejszej matchy japonskiej, ta odmiana zostata stworzona z myslg o kulinarnych wyzwaniach - jej wyrazisty profil
smakowy doskonale przebija sie przez stodycz ciast, deseréw, lodéw czy koktajli.

Proces produkcji jest unikalny: liscie zielonej herbaty sa suszone az do momentu kruszenia sie, a nastepnie proszkowane na
ultra-drobny pyt. Zachecamy do skorzystania z naszej oferty i wyprébowania matchy chinskiej w swojej kuchni - to produkt,
ktéry inspiruje do eksperymentéw i gwarantuje ciekawe rezultaty!

Produkt posiada dodatkowe opcje:

Wybierz wielkos¢ opakowania:: 30g, 100g, 2009

Nasz mundurek
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Kapiel dla lisci

Jak wykorzysta¢ Matche Chinskg? (Na luzie!)

Tutaj nie ma parzenia lisci, tu jest magia proszku! Matcha to dodatek, a nie napar solo (chyba Zze lubisz bardzo cierpkie
doznania!). Mozesz jg potraktowac jak przyprawe.

Przepis 1: "Zielone Lody"
Szybki sposéb na wykorzystanie mocy matchy.

1. Susz (Magiczny Pyt): Uzyj 1 tyzeczki matchy na porcje lodéw $mietankowych/waniliowych.

2. Akcja (Mieszanie): Dodaj proszek do lekko rozmrozonych lodéw i doktadnie wymieszaj blenderem lub tyzka.
3. Czas (Mrozenie): Wstaw z powrotem do zamrazarki na chwile.

4. Finat: Ciesz sie zielonym deserem!

Przepis 2: "Stodki Dodatek"

Wykorzystaj jg do wypiekdéw (ciasta, babeczki).
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e Susz: Uzyj 1-2 tyzeczki matchy na kazde 100g maki w przepisie na ciasto.
» Akcja: Przesiej matche razem z maka i reszta suchych sktadnikéw.
¢ Cel: Uzyskaj piekny kolor i cierpki posmak, ktéry przetamie stodycz deseru.

Specyfikacja produktu
Sktadniki: Zielona sproszkowana herbata.

Kraj pochodzenia herbaty: Chiny

Kulinarni kumple

Kulinarnie: Intensywny Akcent

Ta matcha to czysty, skoncentrowany smak, ktéry genialnie tgczy sie z deserami na bazie czekolady, biatego kremu, czy
owocow o intensywnym smaku. Wykorzystaj ja do stworzenia zielonych lodéw, barwienia ciast, aromatyzowania kremoéw, a
nawet do eksperymentéw z wytrawnymi daniami, takimi jak matcha latte czy zielone sosy.
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