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Przyprawa KURCZAK PO
DIABELSKU chili czosnek

Cena 2,57 zt

Opis produktu
Przyprawa ta przeznaczona jest do pieczonego kurczaka. Nadaje miesu ostry, wyrazisty smak i aromat. Polecamy szczegédlnie

dla mito$nikéw piekacych doznan. Przyprawa jest przygotowana na bazie tylko naturalnych sktadnikéw a do jej produkcji nie
uzyto chemii ani glutaminianu sodu.

Idealna do:

¢ Przygotowania kurczaka w kazdej postaci. Przyktadowe zastosowanie:
Sktadniki:
e - 2 udka z kurczaka, ¢ - 5 dag chudego pokrojonego boczku, ¢ - 1 cebula pokrojona w kostke, * - 10 dag pieczarek
pokrojonych w plastry, * - 10 dag czerwonej papryki, * - 1 zgbek czosnku pokrojonego w plastry, ¢ - 50ml ketchupu
pikantnego, ¢ - 1 tyzeczka octu, ¢ - 1 tyzka musztardy, ¢ - olej do smazenia, * - przyprawa Kurczak po Diabelsku
Przygotowanie Umyte i osuszone udka z kurczaka posypa¢ przyprawa Kurczak po Diabelsku. Zeby mieso miato bardziej
wyrazisty smak nalezy zamarynowac je w przyprawie na kilka godzin przed przygotowaniem. W rondlu rozgrza¢ oliwe,
zasmazy¢ boczek, wtozy¢ udka z kurczaka i przysmazy¢ z kazdej strony. W drugim garnku: wla¢ olej, drobno posiekang
cebule, pieczarki, papryke, czosnek, ketchup, ocet i musztarde, wymiesza¢. Doda¢ mieso do sosu i dusi¢ pod przykryciem 15
minut na matym ogniu. Podawac¢ z ryzem. Smacznego !
Sktadniki:

» sél, papryka ostra, kolendra, kukurydza, chili, majeranek, kminek, czaber, papryka - barwnik naturalny.

Kraj Pochodzenia:

¢ Polska

Produkt posiada dodatkowe opcje:
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Wybierz wielkos¢ opakowania:: 50g, 500g
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